
 

Pour toutes informations complémentaires, contactez le Syndicat Mixte de la Filière Viande de l‘Hérault via 
animation.smfvh@gmail.com  

  

PRESENTATION DE L'EXPLOITATION 

Installés depuis 1980 sur les hauteurs du Lac du Salagou, Nous 

élevons des brebis de manière extensive : le trpoueau pâture tous les 

jours dans la garrigue et transhume dans les hautes Pyrénées de Juin 

à octobre. La richesse de la biodiversité de ces deux terroirs contribue 

à donner une viande de qualité. Les agneaux sont élevés sous la 

mère. 

 

SITUATION GEOGRAPHIQUE 

Mas de Germane 
34800 CLERMONT L'HERAULT 

 

COORDONNEES DE CONTACT 

Contact : Christiane ALBINET 
Téléphone : 06 31 71 29 64 - 04 67 96 25 46 
Mail : germanesalagou@gmail.com 

    

 

CLIENTELE 

 

PARTICULIERS 

Poids des colis : de 5 à 15 kg 
Composition : 1/2 agneau découpé sous vide  

Vente au détail à la boutique 
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Pour toutes informations complémentaires, contactez le Syndicat Mixte de la Filière Viande de l‘Hérault via 
animation.smfvh@gmail.com  

 
 

POINTS DE VENTE 

  

BOUTIQUE ESCALE LOCALE DE GIGNAC 

Zone Cosmo - 302 Place de l'étoile - avenue Pierre Mendès France, 
34150 Gignac -  
Téléphone : 04 67 66 38 84 

 

HORAIRES D'OUVERTURE 

Lundi : 15h00 - 19h00 
Mardi : 9h00 - 13h00 et 15h00 - 19h00 
Mercredi : 9h00 - 13h00 et 15h00 - 19h00 
Jeudi : 9h00 - 13h00 et 15h00 - 19h00 
Vendredi : 9h00 - 13h00 et 15h00 - 19h00 
Samedi :  9h00 - 13h00 et 15h00 - 19h00 
Dimanche : FERME 

 

LABELS - QUALIFICATIONS - TYPE D'ELEVAGE - RACE 

Elevage Extensif 

LABEL ROUGE – BIO  

 

SAISONNALITE 

Agneaux : de février à octobre 
Moutons : toute l'année 

 


