Co—
@Agnlocal34,c,

ORGANISE LES RENCONTRES DES ACHETEURS &

DES FOURNISSEURS LOCAUX EN CIRCUITS COURTS

EN PARTENARIAT AVEC

Etla S.A.S TERRE & MER

PUBLIC INVITE

Directeurs, gestionnaires et cuisiniers de colleges et lycées de I'Hérault

DATE

12 juin a de Montpellier, Marché d'intérét National, Salle de réunion (Batiment administration)

PROGRAMME DE LA DEMI-JOURNEE

10h15 : Accueil des participants

10h30 : Présentation des produits de la société Terre & Mer - Produits de la mer & Maraichage biologique - Bertrand MUNICH, Directeur Adjoint

10h45 : Présentation Produits Viande locale - Christophe MALLERET, Directeur Atelier de découpe de Pézenas & Rémy DUBERNET, Société le Got du Boeuf
11h00 : Présentation de I'outil AGRILOCAL et des marchés a bons de commande - Charlaine PAPET, Coordinatrice AGRILOCAL 34, Conseil Départemental
11h15 : Témoignages d'acteurs - Cuisiniers d’établissements scolaires usagers d'Agrilocal viendront témoigner et répondre a vos questions

11h30 - 12h00 : Débats, échanges, questions réponses avec les invités

12h00
Dégustation de produits locaux :
Viandes a la plancha (Go(t du Boeuf)
Produits de la Mer

14h00 : Cloture

INSCRIPTION

L'inscription est obligatoire afin de prévoir le nombre de personnes pour la dégustation de 12h00

Lien pour remplir le formulaire en ligne :
http://www.lestroupeauxdacote.com/accueil/espace-professionnel/restauration-hors-domicile/restauration-scolaire.html




